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Menu Natalizio



SPECIAL

MENU

ANTIPASTO

Vitello tonnato a modo nostro, con salsa tonnata
come da tradizione, fondo di vitello, polvere di
capperi e cialde di pane croccante.

PRIMO

Tortellini di valeggio, porro stufato,
fonduta Parmigiano reggiano 40 mesi
e tartufo nero.

SECONDO

Guancia di manzo cotta a bassa temperatura
marinata al Lagrein, polenta taragna e erba
cipollina fresca.

DOLCE

Tiramisu della nonna, con caffe aromatizzato
all’lamaretto, crema aromatizzata alla cannella
e granella di nocciole tostate.




